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FO-13 Wiederbetreten von Flachen

FO-14 Malnahmenplan integrierter Pflanzenschutz
FO-15 Gefahrstoffverzeichnis

FO-16 Risikoanalyse Wasser allgemein
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FO-19 Kalibrierung Messvorrichtung
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FO-27 Gefahrdungsanalyse Arbeitsplatz
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FO-29 Teilnehmerliste Schulung

FO-30 Beschwerdeformular

FO-32 Ruckrufverfahren

FO-33 Test Ruckrufverfahren

FO-34 Risikoanalyse Ruckstandshéchstmengen

FO-35 MaRnahmenplan Rickstandshdchstmengen

FO-36 Reinigungsplan
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FO-38 Lager leere PSM-Kanister

FO-39 Bindemittel
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Betriebstibersicht

Betriebsskizze (mit Gebauden Anlagenteilen, Dieseltank, PSM-Lager, usw.) O liegt vor
Lageplane O liegt vor
Flachen- und Anbauverzeichnis O liegt vor
Lager und Lagerkapazitaten O liegt vor
Ubersicht Brunnen / Wasserentnahmestellen O liegt vor
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Betriebsdaten

Firmenname:

Adresse:

QS-ID:

OGK-Nr.:

GGN:

Telefon:

Fax:

Email:

Gesetzlicher Vertreter:

Ansprechpartner:

Lagerkapazitat fur Kartoffeln:

.t

Lagerkapazitat fur  Gille: m? Jauche: m?® Festmist: m3
Anbauflache Pflanzenproduktion:
Kultur Anbauflache (ha)
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Skizze des Betriebes

Darstellung von Gebauden, Lagern, Stallungen, Scheune, Maschinenhalle, PSM-Lagerung, Dieseltank.
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Nachweis reqgelmafBig durchgefiihrter Fortbildungen und Bezug von
Fachzeitschriften

An nachfolgenden Fortbildungsveranstaltungen habe ich teilgenommen:

Datum Thema Referent

Ich beziehe folgende Fachzeitschriften:

Mitgliedschaft Arbeitskreis:

Warndienstmeldungen:

Pflanzenschutzberatung:
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Vereinbarung Sub-/Lohnunternehmer

Betrieb: Sub-/Lohnunternehmer
Name: Name:

Stralle: Stralle:

PLZ Ort: PLZ Ort:

Durchgeflihrte Arbeiten bitte ankreuzen:

O Pflanzen O Haufeln O Ausbringung von Gllle, Mist O Keimhemmung im Lager
O Pflanzenschutz O Roden O Ausbringung von Garsubstrat O Sonstiges
O Transport O Lagerung O Ausbringung von Bodenhilfsstoffen

Der Sub-/Lohnunternehmer wurde durch den Betriebsleiter tber die GLOBALGAP bzw. QS-GAP Anforderungen, die
bei der Durchflihrung oben genannter Arbeiten einzuhalten sind informiert.

Der Sub-/Lohnunternehmer verpflichtet sich, die Anforderungen einzuhalten und die notwendigen Dokumentationen
vorzunehmen. Die Einhaltung der Punkte pruft er selber anhand der beiliegenden Listen soweit zutreffend. Falls der
Lohnunternehmer bereits gemal QS-GAP oder GLOBALGAP zertifiziert ist entfallt dieser Punkt.

Der Sub-/Lohnunternehmer stellt sicher, dass die Einhaltung der QS-GAP und GLOBALGAP-Anforderungen und die
Dokumentationen jederzeit durch den Betriebsleiter oder eine von ihm beauftragte Person und durch externe
Auditoren von GLOBALGAP bzw. QS-GAP-Kontrollen in Begleitung des Betriebsleiters oder einer von ihm
beauftragten Person eingesehen und kontrolliert werden kénnen. Diese Regelung gilt unabhangig von der Laufzeit
des Vertrages.

Der Sub-/Lohnunternehmer willigt ein, dass der Betriebsleiter und die Auditoren im Rahmen von Kontrollen (intern und
extern) die relevanten Bereiche der Raumlichkeiten des Sub-/Lohnunternehmer zur Durchfiihrung von Kontrollen
betreten durfen. Dieser Punkt gilt Gber das Ende der Vertragslaufzeit hinweg, soweit dies im Rahmen der
GLOBALGAP- oder QS-GAP Zertifizierung erforderlich ist.

Folgende Nachweise liegen vor:

Nachweise Nummer (z.B. Zert.-Nr., Karten-Nr.)

O Bestatigung QSGAP- oder GLOBALGAP-LU

O QS-GAP Zertifikat/ GLOBLGAP Zertifikat

O Sachkunde-Nachweis Pflanzenschutz

O Checkliste LU Kartoffeln Pflanzen

O Checkliste LU Pflanzenschutz

O Checkliste LU Roden

Datum Unterschrift Betriebsleiter Unterschrift Sub-/Lohnunternehmer/Stempel
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Vereinbarung Sub-/Lohnunternehmer

Checkliste Lohnunternehmer Kartoffeln pflanzen

Anforderung QS-GAP

Erfallt

Bemerkung

ja

nein

na

2.2.3 Wartung von Anlagen, Bewdsserungssystemen
und der Gerdtetechnik

Maschinen, Anlagen, Gerate und Bewasserungssysteme,

d

ie Einfluss auf die Lebensmittelsicherheit bzw. auf die

Umwelt haben:

sind im guten Zustand

sind jahrlich gewartet

die Wartung ist dokumentiert (Datum, Art der Wartung,
bei Fachfirma z. B. Rechnung)

Pflanzenschutzgerate haben giiltige Prifplaketten

3

.5.2 Fachkompetenz der verantwortlichen Person

Wird durch Fachausbildung im Agrarbereich oder Gber die
Teilnahme an Fortbildungsveranstaltungen nachgewiesen
werden

3

.6.5 Sachkundenachweis

Pflanzenschutz: Liegt fir den Anwender und fir die
verantwortliche Person vor und entspricht den Vorgaben
der Pflanzenschutz-Sachkundeverordnung (in Deutschland:
Ausweis und Teilnahme an Sachkundeschulung)

4.1.5 Hygieneschulungen

Alle Personen wurden entsprechend ihrer Tatigkeit
mindestens einmal jahrlich geschult. Neue Mitarbeiter
wurden bei Arbeitsbeginn geschult. Die Schulungen wurden
durch die Mitarbeiter mit Unterschrift bestatigt

N

.1.5 Mitarbeitereinweisung und Qualifikation
Eine Einweisung in den Umgang mit komplexen und
gefahrlichen Maschinen ist gewahrleistet (Dokumentation)
Arbeiter, die Umgang mit Chemikalien,
Desinfektionsmitteln, Pflanzenschutzmitteln, gefahrlichen
Substanzen, gefahrlichen oder komplexen Maschinen
haben, sind qualifiziert

N

.1.6 Schutzkleidung u. —ausriistung, Ahwenderschutz

Flr Arbeitskrafte, Dienstleister und Besucher steht
Schutzkleidung zur Verfiigung. Die Nutzung erfolgt
entsprechend der gesetzlichen Vorgaben und
Herstellerangaben. Beim Umgang mit
Pflanzenschutzmitteln werden die Vorgaben zum Schutz
des Anwenders und Dritter eingehalten. Die
Schutzausristung fir den Umgang mit
Pflanzenschutzmitteln ist in einem guten Zustand und wird
getrennt von diesen an einem gut bellfteten Ort gelagert.
Die Schutzkleidung wird entsprechend eines betrieblichen
Reinigungsplanes gereinigt. -ausristung liegen vor

Datum
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Vereinbarung Sub-/Lohnunternehmer

Checkliste Lohnunternehmer Pflanzenschutz

1von 2

Anforderung QS-GAP

Erfullt

Bemerkung

ja nein

na

2,

2.3 Wartung von Anlagen, Bewdsserungssystemen und der Geratetechnik

Maschinen, Anlagen, Gerate und Bewasserungssysteme,
die Einfluss auf die Lebensmittelsicherheit bzw. auf die

u

mwelt haben:
sind im guten Zustand
sind jahrlich gewartet
die Wartung ist dokumentiert (Datum, Art der Wartung,

Pflanzenschutzgerdte haben glltige Prifplaketten

3.

6.4 Einsatz von Pflanzenschutz-, Nacherntebehandlungs-

und Beizmitteln

Einsatz nur von zugelassenen Pflanzenschutzmitteln. Amtliche
Rickstandshdchstgehalte werden eingehalten.

Die Rickstandshdchstgehalte der eingesetzten
Pflanzenschutzmittelwirkstoffe der Lander, in denen die Produkte
voraussichtlich vermarktet werden (falls bekannt), sind verfligbar
(Liste, Internet).

Kontamination mit fir die Kultur nicht zugelassenen
Pflanzenschutzmitteln wird verhindert.

Vorgaben von Hersteller und Zulassungsbehérden werden eingehalten

()

.6.5 Sachkundenachweis
Pflanzenschutz: Liegt flr den Anwender und flr die verantwortliche
Person vor und entspricht den Vorgaben der Pflanzenschutz-
Sachkundeverordnung (in Deutschland: Ausweis und Teilnahme an
Sachkundeschulung)
Nacherntebehandlungen: die fir die Anwendung technisch
verantwortlichen Personen ist entsprechend der
Anwendungsbestimmungen sachkundig

3

.6.8 Vermeidung von Abdrift
Abstande zu benachbarten Kulturen werden bertcksichtigt
Optimierte Pflanzenschutztechniken werden eingesetzt
Witterungsbedingungen werden beachtet.

3

.6.9 Entsorgung von Spritzfliissigkeitsresten
Spritzflissigkeitsreste werden ordnungsgemaf entsorgt
Restmengen werden zehnfach verdinnt auf der zuletzt behandelten
Flache mit erhdhter Geschwindigkeit und verringertem Druck
ausgebracht
Das bei der Gerdtereinigung anfallende Wasser wird auf der
behandelten Flache ausgebracht und gelangt nicht in die Kanalisation

3

.6.11 Lagerung von Pflanzenschutzmitteln
Ein Eintrag in das Grundwasser wird vermieden
Die gulltigen Gesetze und Verordnungen (z.B.
Schutzgebietsanforderungen) sowie Verpackungshinweise werden
eingehalten
Pflanzenschutzmittel werden in der Originalverpackung gelagert
Bei Beschadigung der Verpackung werden alle Angaben der
Originalverpackung auf die neue Verpackung Ubertragen

3.6.13 Bestandsliste / Gefahrstoffverzeichnis

Ein Gefahrstoffverzeichnis wird gefiihrt
Der Pflanzenschutzmittelbestand ist dokumentiert
Eine Bestandsliste liegt vor

3.6.14 Pflanzenschutzmittellager

Das Pflanzenschutzmittellager-schrank ist gekennzeichnet und
ausreichend beleuchtet

robust, stabil, aus feuersicheren Materialien gebaut

trocken, kiihl, frostfrei, ausreichend beliftet

Seite 3 von 5 FO-05
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Vereinbarung Sub-/Lohnunternehmer

Checkliste Lohnunternehmer Pflanzenschutz

2von 2

3.6.15 Zugang zum Pflanzenschutzmittellager
Zugang nur durch befugte Personen (Schild vorhanden)
Zugriff durch Unbefugte wird verhindert (ist abgeschlossen)

3.6.16 Vorkehrungen fiir Verschiitten / Auslaufen

e Absorbierendes Material (Sand, Chemikalienbinder 0.4a.),

e Besen, Kehrschaufel sowie Plastiktliten sind vorhanden

e Lagerausstattung mit nicht absorbierenden Regalen bzw.
mit Regalen mit undurchldssiger Abdeckung

3.6.17 Anmischen von Spritzmittelfliissigkeiten

e Herstelleranweisungen flir das Mischen werden eingehalten

e Messeinrichtungen und Hilfsmittel sind geeignet

e Zustand von Messbehaltern und die Kalibrierung von
Waagen wird jahrlich Gberprift

3.6.18 Entsorgung von leeren

Pflanzenschutzmittelbehailtern

e Der Umgang entspricht den Gesetzen und Verordnungen

Die Rickgabe erfolgt tber ein qualifiziertes

Entsorgungssystem

Der Entsorgungsweg kann dargelegt werden

Das Risiko einer Belastung der Umwelt ist durch das

gewahlte Entsorgungssystem minimiert

Leere Behalter werden nicht wieder verwendet

e Sie werden an einem sicheren, verschlieBbaren Lagerplatz
(ist gekennzeichnet) gelagert

3.6.19 Reinigung von Pflanzenschutzmittelbehdltern

e Behalter werden Uber das auf der Feldspritze integrierte
Drucksplilsystem oder von Hand sorgfaltig gereinigt

Bei der Reinigung von Hand sind Anweisungen vorhanden:
die Verpackung wird dreimal von Hand gesplilt

das Spulwasser wird zur Spritzflissigkeit gegeben

die Behalter werden offen und trocken aufbewahrt

.6.20 Entsorgung von Pflanzenschutzmitteln
Pflanzenschutzmittel mit Anwendungsverbot werden
zeitnah fachgerecht Uiber autorisierte Entsorgungssysteme
entsorgt

e Solange keine fachgerechte Entsorgungsmaglichkeit

vorhanden ist, werden sie sicher aufbewahrt

(Pflanzenschutzmittellager) und gekennzeichnet

.w....

7.1.5 Mitarbeitereinweisung und Qualifikation

Eine Einweisung in den Umgang mit komplexen und
gefahrlichen Maschinen ist gewahrleistet (Dokumentation)
Arbeiter, die Umgang mit Chemikalien,
Desinfektionsmitteln, Pflanzenschutzmitteln, gefahrlichen
Substanzen, gefdhrlichen oder komplexen Maschinen
haben, sind qualifiziert

7.1.6 Schutzkleidung u. —ausriistung, Anwenderschutz
Flr Arbeitskrafte, Dienstleister und Besucher steht
Schutzkleidung zur Verfiigung. Die Nutzung erfolgt
entsprechend der gesetzlichen Vorgaben und
Herstellerangaben. Beim Umgang mit Pflanzenschutzmitteln
werden die Vorgaben zum Schutz des Anwenders und Dritter
eingehalten. Die Schutzausristung flir den Umgang mit
Pflanzenschutzmitteln ist in einem guten Zustand und wird
getrennt von diesen gelagert. Die Schutzkleidung wird
entsprechend eines betrieblichen Reinigungsplanes gereinigt. -
ausrustung liegen vor

Datum Unterschrift Lohnunternehmer/ Stempel
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Vereinbarung Sub-/Lohnunternehmer

Checkliste Lohnunternehmer Roden

Anforderung QS-GAP

Erfallt

Bemerkung

ja

nein

na

2.2.3 Wartung von Anlagen, Bewédsserungssystemen und der
Geriatetechnik

Maschinen, Anlagen, Gerate und Bewdsserungssysteme,
die Einfluss auf die Lebensmittelsicherheit bzw. auf die
Umwelt haben:

e sind im guten Zustand

e sind jahrlich gewartet

e die Wartung ist dokumentiert (Datum, Art der Wartung,

e Pflanzenschutzgerate haben giiltige Prifplaketten

3.5.2 Fachkompetenz der verantwortlichen Person
Wird durch Fachausbildung im Agrarbereich oder Gber die
Teilnahme an Fortbildungsveranstaltungen nachgewiesen
werden

4.1.5 Hygieneschulungen

Alle Personen wurden entsprechend ihrer Tatigkeit
mindestens einmal jahrlich geschult. Neue Mitarbeiter wurden
bei Arbeitsbeginn geschult. Die Schulungen wurden durch die
Mitarbeiter mit Unterschrift bestatigt

4.1.7 Toiletten fiir Erntearbeiter

e Ein Zugang zu standigen oder mobilen sauberen Toiletten
ist gewahrleistet

e Die Toiletten sind in angemessener Zeit zu erreichen

e Die Toiletten sind in einem hygienisch guten Zustand

e Einrichtungen zum Handewaschen mit Wasser in
Trinkwasserqualitat, sauberen (Einweg-)Handtichern sowie
ggf. Desinfektionsmittel stehen in der Nahe der Toiletten
bereit

N

.1.5 Mitarbeitereinweisung und Qualifikation
Eine Einweisung in den Umgang mit komplexen und
gefahrlichen Maschinen ist gewahrleistet (Dokumentation)
e Arbeiter, die Umgang mit Chemikalien,
Desinfektionsmitteln, Pflanzenschutzmitteln, gefahrlichen
Substanzen, gefahrlichen oder komplexen Maschinen
haben, sind qualifiziert

Datum Unterschrift Lohnunternehmer/ Stempel
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Jahrliche Wartung der Pflanzenschutz- und Diingetechnik bzw.

Bewasserungstechnik

Pflanzenschutzspritze:

Maschinenteil

Datum/Unterschrift

Behalter ohne Risse und Ablagerungen

Auslitern

Ruhrwerk funktionstichtig

Dusen verdrehsicher befestigt

Dusen ohne Nachtropfen

Saug- und Druckfilter sauber

Absperrhahne und Ventile funktionstichtig

1. Es gibt keine Leckage an der Pumpe, Flissigkeitstank (wenn der
Deckel geschlossen ist), Rohre, Schlduche oder Filter.

2. Alle Messgerate zum Messen, Ein-/Ausschalten, Einstellen des
Drucks und/oder Durchfluss sind zuverldssig und laufen nicht aus.

3. Die DUsen mussen fur die Anwendung von Pflanzenschutzmitteln
geeignet sein. Alle Spritzdisen sind identifizierbar (Typ, Grélie, Material
und Herkunft), haben eine gleichmalige Freisetzung (z.B. gleichmaRige
Form, homogene Verteilung) und tropfen nach dem Abschalten nicht.

4. Alle Unterteile der Sprihgerate (z.B. Behalter fur Spritzdisen, Filter,
Geblase etc.) sind in gutem Zustand und arbeiten zuverlassig.

Dilingerstreuer:

Maschinenteil

Datum/Unterschrift

Abdrehprobe

Grenzstreuteller vorhanden

Lager und Gelenke geschmiert

Dosiergestange geodlt

Benebelungsgerat Nacherntebehandlung:

Maschinenteile

Datum/Unterschrift

Funktionsweise einwandfrei

Dosierung genau

Bewdsserungssystem:

Maschinenteil

Datum/Unterschrift

Pumpe, Schlauche leckfrei

Dieselaggregat einwandfrei

FO-07 223 Seite 1 von 1




yosibojoigoaiw I ‘yasiwayod 19 ‘yosiiexisiyd :d L'L°E ¢ UOA | Bl8g 80-0O4
yooy O
© [emw O
usajyem uainyny ayaubiesb O Buusb - uey O d [eBeidsiessempuni) ‘esseunels ‘Buninjueadgn O
O Yooy O
(*msn ‘yeesyoinpy) [emw O uabe|buey younp Bunpiyees O
ZINYOSSUOISOIT Wnz uswyeugep O Buueb - uey O d‘D UOIS0JBIBSSE ) JOpO0 -pUIpA Y2dnp Bunpliyeles O BunuBiauapog
yooy O
1SR O
usajleyurd ussnednequy O Buueb - uey O N USMOS JauapuelaA yosiuyosiuab nequy O
O Yooy O
[emw O (1ossemsbuniassemag
aibojoiqonip Jne Bunyonsiajunuspog O Buusb - uey O N saibiulaiunian yaunp) Bunisejag sj@1qoniw O
O Yooy o
1SR O
aibojoiqonip Jne Bunyonsiajunuspog O Buusb - uiey O N (Bunbunq -uebio) Buniysejag a|BIGOIW O
0 Yooy o
[enw O (Wsd
apueisyony jne Bunyonsiajunuapog O Buusb - uiey O O | uon Bunpusmuy agewabyoesun ablisylon) apueisyony-NSd O
O Yooy O
uayouyJe |euosladasallon O oW O
al|elowIamyos jne Bunyonsiajunuapog O Buneb - uey O N ‘dD (euodap|ini @19ynuy) a)elqy yoinp Buniseleg O
yooy O
9w O
aljelowIamyos jne Bunyonsiajunuapog O Buneb - uey O o) (Bunisejag ayoiunieu) sjjelowiamyods yoinp Bunisejag O
o) 4ooy O (BunzinN
jomw O ayosueyiw ‘BunzinN ajjausnpul ‘Bunbuligsnewwe|yosiely uayoe|4 J9p
alje}owIaMyos jne Bunyonsisjunuspog O Buueb - uey O o) alaynd} "g-z) o||elowlamyos yoinp Bunisejeg 0 | BunzynN aiayna4
wesym JZ)asabwn suajauyny sep
swyeugep awyeugep swyeugely | yeyyolureyssiyep | « dLiobajey uayisiy ayaiboy Bunuyolozeg

(1ney ‘yosne] qyoed) usyoe|4 enau QO

Bunispueualyees) auldy O

‘Uaznanjue anig

siuyolaziaAuayoe|4 gewab uayoe|4

:qouleg

‘aJiopuels Bunjiajunaqualye}an)




yosiBojoiqouyil 3\ “‘Yosiwayd 9 ‘yosifesyshyd :d LLe AU A IS 80-04

yuyosleun ‘wneq

:uayoel|4 apuabjoy Yj13eq saig
‘Gipusamiou puis uawyeugel
919}I9\ "UdZ)NU hz an}|ny ajuejdab alp inj pueayssabuldunIYoiu asAjeuroyisiy uayynjabyosinp Jap punibjne puis uayoe|4 apuabjoy O
uazjnu nz injjny| ayuejdab aip in} pjueIyoasabuiaun asAjeueoyisiy uayynjabyoainp Jap punibine jsi Jopuels Jap O

"w_cnwm._m
Y0y O Bunpuamuy agewsabysesun O
jemIw O uabunddajyosiap O z)esuld|on
uasAjeuespuelsyony O Buneb - uey O o) JUPAY O | 1lwzinyosuazued
O Yooy O
ua)yoiziea Bunubaiag Jne “J66 [eRIw O jeyijenb
uasAleuelassep) Buueb - uey O N Bunbiureiunia 8yodsIWBYD JBPO d||BIgoNIW O -1assempunio
O Yooy o
usjuia Jydlu usyoe|4 a1dise|sq O oW O
ajjouoy O Buusb - uiey O N Bunyjeysal] apuazuaibue O
O Yooy o
ua}juIad JYolu usyde| alaiselaq O [emw O obamisizeds
8]|0J)U0Y O Bupeb - uiey O N'd D ‘neqbleg ‘zje|dyjos ‘@zje|dbni4 ‘usuyeqoiny ‘uapleyliNiN O
0] 4ooy O usyoel4
usjyemsne uainyny ayaubiesb O jemw O apuazualibue
uaJynyounp uswyeugely ayaublaab O Buueb - uey O N uisinessjun Japo uaiayuesy| ‘usbulpeyosS younp O | Yaanp Bunysejag
o yooy O (winmyeaq gz ) abulpeyos o
[E[1Te) |nesun O
uauog ayua)sisal ‘Bunyonsiaun O Buueb - uey O N uapojewsN O
O Yooy O
1sRIW O
us|yem uainyny ayoubiesb O Buusb - uey O d0 1oubieabun dAjuspog O

siuyolaziaAuayoe|4 gewab uayoe|4
‘ :qaueg ‘eyopuels Bunjielinagqualye}an)




MaRnahmenplan Umwelt 2024

Folgende MaRnahmen werden in meinem Betrieb durchgefuhrt (zutreffendes bitte ankreuzen):

Abfallreduzierung:

O Mulltrennung O Kompostierung O Recycling

0]

Reduzierung von Luftverschmutzung

O Verwendung von Ruf¥filtern bei Dieselfahrzeugen
O Verwendung von Gas- und/oder Elektrogabelstaplern

(0]

Reduzierung von Bodenverschmutzung

O

Reduzierung von Wasserverschmutzung

0]

Reduzierung/Optimierung des Energieverbrauchs

O Einsatz erneuerbarer Energie O Uberwachung des Energieverbrauchs (Strom, Diesel, Gas)
O eingesetzte Energiearten: O Strom O Gas O Heizél O Erdwarme
]

Verbesserung der Standortqualitat:

O Anpflanzung von Hecken
O Ausgleichsanpflanzung im Rahmen einer BaumafRnahme

0]

Vermeidung von Bodenverdichtungen

O Einsatz bodenschonender Landmaschinen
O Abwarten der feuchteabhangigen Tragfahigkeit des Bodens zur Bearbeitung
O Kombination von Arbeitsgangen (z. All-in-one-System)

0]

Vermeidung von Bodenerosion (Wind, Wasser, Hanglagen)

O Zwischenfruchtanbau O Mulchsaat O Bepflanzung von Steilhdngen

O Bodenbearbeitung entlang der Hohenlinien O Straucher, Hecken als Windschutz

O Minimalbodenbearbeitung (0]

Verbesserung der Humusbilanz

O Zwischenfruchtanbau

O Einsatz organischer Dunger ( )

O

FO-09 Seite 1 von 2



MaRnahmenplan Umwelt 2024

Reduzierung von Treibhausgasen:

O Optimierung des Einsatzes organischer Diingemittel
O Optimierung Energieverbrauch
O Optimierung Einsatz Pflanzenschutzmittel

Vermeidung von Abdrift

O Instandhaltung Pflanzenschutzausristung
O Disenwahl
O Beachtung von Windgeschwindigkeiten

O angepasste Fahrgeschwindigkeit

O

Verminderung der Intensitidt der Anwendung chemischer Pflanzenschutzmittel

O Prognoseprogramme, welche

O mechanische Unkrautbekampfung O integrierter Anbau

O Anwendung des Schadschwellenprinzips

O nichtchem. Methoden zur Unkrautbekampfung, welche

O nichtchem. Nematodentbekampfung, welche

O abdriftmindernde Technik O tolerante Sorten, welche
Beratung
O Arbeitskreis Ackerbau/ Kartoffeln O Beratung Handel O Beratungsfirma

Verbesserung der Artenvielfalt auf dem Betrieb

O Anlegen von Hecken O freiwillige Stilllegung O Streuobstwiesen O Blihstreifen
O Ackerrandstreifen O vielféltige Fruchtfolge O Grinpflanzenschnitt nach 24. Juni
O Nistkasten O Begriinung der Hofflache O Extensivierung von Teilflachen

O Steinhaufen (Amphibien, usw.) O Asthaufen O Insektenhotels

O Unterschlupf fir Fledermause O Nisthilfen far Grabwespen

O

Betriebsspezifische MaBnahmen (Bitte ausfiillen!)

O Wasserschutzgebiet (Mitglied Wasserkooperation) O FFH-Gebietszone
(0]
Datum Unterschrift

FO-09
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Ackerschlagkartei Jahr: 2024

Hauptfrucht: Vorfrucht: Zwischenfrucht: Vor-Vorfrucht
. Schlag- .
Betrieb . Grole (ha):
bezeichnung
GPS-Koordinaten/Feld-
blocknummer Bodenart
Auspflanzung
Datum Sorte dt/ha | Anerkennun | Saatgutbehandlung Dosierung | Methode
gs-Nr. Mittel kgil/dt
organische Diingung
Datum Mittel ha TF* |N % Menge/ha Methode | Anwender
mineralische Diingung
Datum Handelsname ha TF* | kg N Menge/ha Methode | Anwender
Pflanzenschutz/Pflanzenstarkungsmittel/Zusatzstoffe
Datum Mittel Wirk- | Wasser- ha TF* | kg;l/ha Wa | Method | Anwende | Begrun- | Witterung
stoff | aufwand- rte- | e r dung
menge l/ha zeit
()
—
L
-
()
<
Q
w
Bewasserung Oja 1 Datum:. mm 2.Datum: mm, 3. Datum: mm 4. Datum: mm O nein

Knollenzustand

Bonitur zur Erntevorbereitung
Rodebedingungen O optimal O gut O schlecht
O optimal O gut O schlecht

Witterung O optimal O gut O schlecht

Knolleninnenmangel O ja O nein  KnollenauRenméangel O ja O nein

Erntedaten

Erntebeginn

Ernteende

Bemerkungen

Lagerung; Einsatz von Keimhemmungsmittel

Datum

Mittel

Wirkstoff

kg;lft

Warte
zeit

Methode

Anwender

Begriindung

* TF = Teilflache

FO-10
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Ackerschlagkartei Jahr: 2024

Code | Anwender Code | Methode/Maschinen | Code | Begriindung | Code | Witterung
BL Betriebsleiter DS Diingerstreuer U Unkrauter b bewolkt
LU Lohnunternehmer | HN HeilRnebeln L Lause w windstill
Keimhemmung

M Mitarbeiter SP Pflanzenschutzspritze K Kafer

P Phytophtora

A Abtdten von

Kartoffellaub

K Keimhemmung
Datum, Unterschrift BL Name technisch

verantwortliche Person PSM

Vorgaben fiir das Wiederbetreten nach Pflanzenschutzmitteleinséatzen
Bevor die Arbeitskrafte die Anbauflache wieder betreten dirfen, muss mindestens das Mittel auf den Pflanzen
abgetrocknet sein, falls keine weiteren Vorschriften festgelegt sind. In der Regel werden die Flache erst wieder bei der
nachsten Behandlung bzw. Dingemafinahme oder Kontrolimalnahme (s.u.) betreten und damit auf der
Ackerschlagkartei dokumentiert. Werden kiirzere Abstande eingehalten werden diese extra auf der Ackerschlagkartei
vermerkt.

Kontrolle auf Schadlinge

Datum

Schadling

Befall (Anzahl/m?) begangen, | gering mittel

nicht
gefunden

stark

MafRnahme

Wiederbetretung nach Pflanzenschutzmitteleinsatzen auerhalb der Pflanzenschutz- und

DiingemaRBnahmen:
Datum Grund Absténde eingehalten | Bemerkung
ja/nein
* TF = Teilfléche FO-10 Seite 2 von 2
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Verfahren zur Regelung des Wiederbetretens nach PSM-Einsatzen
O Uberpriifung anhand der Sicherheitsdatenblatter der PSM, ob Regelungen zum Wiederbetreten
getroffen wurden

O in Abhangigkeit der Einstufung des verwendeten Praparates muss das Wiederbetreten der Flache
oder des Kulturraums eingeschrankt werden, oder ist nur mit geeigneter Schutzausriistung zulassig

O in jedem Fall ist der Zugang fur alle Arbeitskrafte, Dienstleister und Besucher, mit Ausnahme des
Ausbringers (dieser ist sachkundig und mit Schutzausristung ausgestattet) bis zum vollstandigen
Abtrocknen der Pflanze verboten

O Hinweisschild mit Zugangsverbot (,Pflanzenschutzmittel-Einsatz — Zugang verboten®) wird sichtbar
vor dem Eingang eines Lagers angebracht

Freigabe der Rdume durch den Ausbringer oder einen anderen Sachkundigen
Einweisung und Instruktion der Mitarbeiter (s. Schulungsnachweis)

Verantwortlich fur das Aufhdngen des Hinweisschildes und fur die Instruktion der Mitarbeiter ist

Verantwortlich fur die Kontrolle des Einhaltens des Zutrittverbots ist

Datum: Unterschrift

Vorgaben fiir das Wiederbetreten nach Pflanzenschutzmitteleinsatzen

Bevor die Arbeitskrafte die Anbauflache wieder betreten dirfen, muss mindestens das Mittel auf den Pflanzen
abgetrocknet sein, falls keine weiteren Vorschriften festgelegt sind. In der Regel werden die Flache erst wieder bei der
nachsten Behandlung bzw. Diingemaf3nahme oder KontrollmaRnahme (s.u.) betreten und damit auf der Ackerschlagkartei
dokumentiert. Werden kilrzere Abstande eingehalten werden diese extra auf der Ackerschlagkartei vermerkt.

Kontrolle auf Schadlinge

Datum Bchadling Befall (Anzahl/m?) |begangen, nicht | gering mittel stark Mafinahme
gefunden

Wiederbetretung nach Pflanzenschutzmitteleinsatzen auBerhalb der Pflanzenschutz- und
Diungemafnahmen:

Datum Grund | Absténde eingehalten Bemerkung
ja/nein

FO-13 3.6.6



Nachweis der Umsetzung der MaBnahmen im Integrierten Pflanzenschutz 2024

Die folgenden 5 MaRnahmen im Rahmen des integrierten Pflanzenschutzes werden
in unserem Unternehmen durchgefuhrt:

Nr.

MaRnahme

Mogliche MaBnahmen zur Vorbeugung

FO-14

Einhaltung der erforderlichen Anbaupausen durch geregelte Fruchtfolgen
Auswahl von fur Kultur geeigneten Flachen

Forderung von Nutzlingen (Hecken, Steinhaufen, Sitzstangen, usw.)
Malnahmen zur Verbesserung der Bodenstruktur (Grindlingung,
Mulchmaterial)

Sicherung der Feldhygiene

Vermeidung von staunassen Boden

Malnahmen zur Verbesserung des Gehaltes organischer Substanz im Boden
Anwendung von Mallinahmen zur Minimierung von Erosion (z.B. Querpfligen,
Mulchen, Zwischensaat)

Sortenwahl (krankheitstolerante bzw. resistente Sorten)

Gesundes Vermehrungsmaterial

Einsatz optimierter Pflanzenschutztechnik

Untersuchung auf bodenburtige Krankheitserreger (Nematoden)

Reinigung und Desinfektion von Maschinen und Ausrustungen

3.6.7 Seite 1 von 2




Nachweis der Umsetzung der MaBnahmen im Integrierten Pflanzenschutz 2024

Beobachtung und Uberwachung

— Routinemaliige Kontrolle
— Schadschwellenkontrolle

— Einsatz von Systemen zur Entscheidungsfindung

Intervention

— Mechanische oder thermische Unkrautbekampfung

— Selektiver Gebrauch von Pflanzenschutzmitteln (Dokumentation
Ackerschlagkartei)

— Behandlung Vermehrungsmaterial (Dokumentation Ackerschlagkartei)

— Einsatz naturlicher Feinde

— Einsatz von mikrobiellen Erregern

— Teilflachen- oder Randbehandlung (Dokumentation Ackerschlagkartei)

Alle Pflanzenschutzmalinahmen werden standort-, kultur- und situationsbezogen
gemal der Bekanntmachung ,,Grundsatze fiir die Durchfiihrung der guten

fachlichen Praxis im Pflanzenschutz“ (BMEL) durchgeftihrt.

Datum, Unterschrift

FO-14 3.6.7 Seite 2 von 2
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Kontrolle Lagerung

mindestens 1x-wochentlich zu dokumentieren

Lager

Datum

Temperatur (°C)

Luftfeuchte

Bemerkung(z.B.

Schadlingsbefall, usw.)

FO-18
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Landwirtschaftskammer

LANDSERVICE-BERATUNG Nordrhein-Westfalen

Lenkung fehlerhafter Produkte

Alle Produkte, die den eigenen oder gestellten Anforderungen nicht entsprechen, dirfen nicht in den Verkehr
gelangen. Um auf eine solche Situation vorbereitet zu sein und ein Wiederauftreten der Problematik zuklnftig zu
verhindern, ist die Einfiihrung eines definierten Ablaufes zur Lenkung der fehlerhaften Produkte hilfreich. Besteht
die Gefahr, dass die Lebensmittelsicherheit nicht gewdhrleistet werden kann, ist direkter Handlungsbedarf gegeben.

Die nachfolgende kurze Ubersicht zeigt ein mégliches Handlungsschema im Fall eines Auftretens fehlerhafter
Produkte:

Prozessschritt Bemerkungen
1. | Eingang der Informationen zu einem fehlerhaften | ¢ Durch Kunden, Lieferanten,
Produkt Laboranalysenergebnisse usw.
2. | Bewertung des Risikos * lIdentifizierung der Gefahr (betroffene Produkte

und Personengruppen, Art, Ursache usw.)

* Beurteilung nach Auftretenswahrscheinlichkeit
und Schwere der Gefahr

3. | MaBnahmen festlegen und durchfiihren * Abhangig vom Risiko, ggf. Sperrung, Riicknahme
oder Rickruf

e ggf. unverziglich die zustdandige Veterinar- und
Lebensmitteliberwachungsbehorde
informieren

» ggf. unverziiglich die Kunden informieren

* Keine Verschneidung mit fehlerfreien
Produkten

* Vermarktung bzw. Weiterverarbeitung durch
Dritte verhindern

4. | Uberwachung des Fortschritts * Abhangig von den getroffenen MaRnahmen:

Zusammenarbeit mit den Behérden und

Kunden, Riuickldufe von Waren usw.

5. | Vorbeugemalinahmen festlegen e Aus den Erfahrungen lernen und die Ursachen

fiir den Fehler beheben. Uberlegen, in wie weit

eine Wiederholung mdglich ist und welche

Malnahmen zur Vermeidung zukinftig

getroffen werden kdénnen.

Hilfreich ist es, bereits im Vorfeld alle verantwortlichen und zu informierenden Personen und ihre Kontaktdaten
zusammenzustellen. So sind diese Daten im Bedarfsfall direkt zur Hand.

FO-21 3.10.5

© Landwirtschaftskammer NRW e Fachbereich 52 — Landservice, Regionalvermarktung e Hygiene- und Qualitdtsmanagement  Merkblatt Lenkung fehlerhafter Produkte
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Lieferantenliste

Lieferant Ware
Kundenliste
Kunde Ware QS- Ware gefordert?
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Hygienerichtlinie

Personliche Hygiene

Schmuck und Uhren darfen nur verdeckt getragen werden.

Schnitt- und Schirfwunden auf der unbedeckten Haut missen durch ein
geeignetes Pflaster (siehe Verbandskasten) geschutzt sein.

Rauchen, Trinken, Essen und Kaugummi kauen nur in speziell dafur
zugewiesenen Bereichen gestattet.

Die Hande mussen, vor Arbeitsbeginn, nach Toilettengang, nach Handhabung
verunreinigten Materials, nach Essen, Trinken und Rauchen, nach Gebrauch
eines Taschentuchs gewaschen werden.

Die Erntemitarbeiter haben Zugang zu einer standigen oder mobilen
Einrichtung zum Handewaschen

Alle Mitarbeiter verpflichten sich zur Meldung relevanter Infektionskrankheiten
oder gesundheitlicher Beeintrachtigungen (z.B. Blutungen, Erbrechen, usw.)

Bei Vorliegen ansteckender Krankheiten ist ein Einsatz im Betrieb nicht
moglich. Eine Ruckkehr an den Arbeitsplatz ist erst moglich, wenn eine
Ansteckung nicht mehr méglich ist. (ggf. Attest des behandelnden Arztes)

regelmafdig Arbeitskleidung wechseln, auf Sauberkeit der Arbeitskleidung
achten ggf. Arbeitskleidung wechseln bzw. saubern

Glasbruch ist unverzuglich dem Betriebsleiter zu melden

Bei der Anwendung von Gefahrstoffen ist die notwendige Schutzkleidung zu
tragen

Umgang mit Glas oder durchsichtigem Hartplastik 4.1.10

Die Lampen uber dem Produktstrom mussen aus bruchsicherem Glas sein.
Glasflaschen und Glaser sind im Betrieb verboten.

Glassplitter und Zerbrochenes gefahrden Lebensmittel direkt und sind zu
vermeiden. Kommt es dennoch zum Glasbruch, ist die Anlage unverziglich zu
stoppen. Die Glassplitter sind vollstandig zu entfernen und es ist zu prufen, ob

es zu einer Verunreinigung des Produktes gekommen ist.

Die gleiche Vorgehensweise gilt fur den Umgang mit harten, durchsichtigen

Plastiksplittern, abgebrochenen Metall- und Messerteilen oder Holzsplittern.

FO-25 41.3/41.4



Hygienerichtlinie

e alle Bereiche des Betriebs und/oder des Lagers in angemessener Weise
aufgeraumt, instandgehalten und sauber halten (Reinigungsplan liegt vor)

e ausgetretenes Ol sofort mit Olbindemittel aufnehmen und ordnungsgeman
entsorgen,

e kein Einsatz von Maschinen, bei denen Ol auslauft/lebensmitteltaugliches Ol
verwenden

e Zugang von Vdgeln, Nagetieren, Haustieren oder Schadlingen in Sortier-,
Verpackungs- und Lagerbereiche verhindern,

e Transportmittel mussen stets abgedeckt sein

e Transportmittel mussen frei von Ladungsrickstanden (Dunger, etc.) sein,

e Getrennte Aufbewahrungsmdglichkeit fiir Schmierstoffe, Ole, Fette etc. um eine
ungewollte Kontamination zu verhindern,

e Im Bereich der Verlesung und Férderbandern keine losen Teile (Handschuhe,
Werkzeug, Handys usw.) herumliegen lassen

e Beim Verlesen Aussortieren von Fremdkorpern (Steine, Glas, Metall, usw)

e Falls betriebseigen Transportmittel auch fur andere Zwecke als den Transport
von Erzeugnissen eingesetzt werden, sind diese vor dem Einsatz zu saubern

e Erntemaschinen und wiederverwendbare Behalter werden regelmalig vor
Gebrauch jahrlich gesaubert. Die Reinigung wird auf dem Reinigungsplan
dokumentiert

e Toiletten und Einrichtungen zum Handewaschen mussen leicht zu erreichen
sein. Die Toiletten im Arbeitsbereich sind in einem guten hygienischen Zustand
zu halten.

e Fur Handwaschbecken muss eine Warm- und Kaltwasserzufuhr vorhanden
sein. Das Wasser hat Trinkwasserqualitat.

e Fur die Lagerung und Entsorgung von Lebensmittelabfallen und anderen
Abfallen miussen geeignete Vorkehrungen getroffen werden.

Datum: Unterschrift:

FO-25 41.3/41.4



Liste der Abfallstoffe und Ursachen von moglichen
Umweltverschmutzungen

Abfallart

fallt an

Menge 2024

Menge 2023

Entsorgung tiber

ja

nein

Verpackungsmiuill

Restmull (Hausmuill)

Glas

Papier, Pappe

Holz (z.B. Paletten, Kisten)

leere Pflanzenschutzmittelkanister

Altol

unbrauchbare Pflanzenschutzmittel

Produktreste (z.B. Abfallkartoffeln)

Futterreste

Reste von Dingemitteln

Abwasser/Waschwasser

PSM-Tankreinigungen

Steine/Erde (nach Sortierung)

Vliese, Folien, Kunststoffe

Metalle, Schrott

O Reduzierung der Abfallmengen zum Vorjahr

O geplante MalRnahmen zur Reduzierung des Abfalls:

O Reduzierung nicht weiter moglich, Einsparpotential ausgeschopft

Datum Unterschrift

FO-26
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Qualitdtssicherung. Vom Landwirt bis zur Ladentheke.

QS. Ihr Priifsystem
fiir Lebensmittel.

Schulungsnachweis

[] Hygieneschulung gemaB Anforderung 4.1.5 Leitfaden

Erzeugung bzw. QS-GAP Erzeugung Obst, Gemlse,
Kartoffeln

[] Schulung zu Unfall- und Notfallsituationen gemaB

Anforderung 7.1.4 Leitfaden QS-GAP Erzeugung Obst,
Gemuse, Kartoffeln

Schulungstitel: ..o s e s s rrrrrrrr R R na

Schulungsintervall: .......ccoiiiiiiirrr s

L3 2] =T =Y 1 /2T T
1 5] - T L= T
Schulungsinhalte: ......ciciiiiiir s

Version: 01.01.2020
Musterformular Status: e Freigabe
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Teilnehmer:

Qualitdtssicherung. Vom Landwirt bis zur Ladentheke.

QS. Ihr Priifsystem
fiir Lebensmittel.

Name, Vorname

Datum

Unterschrift

QS Fachgesellschaft Obst-Gemiise-
Kartoffeln GmbH

SchedestraBe 1-3, 53113 Bonn

Tel +49 228 35068-0, info@qg-s.de
Geschaftsfihrer: Dr. H.-J. Nienhoff

Musterformular
Schulungsnachweis

Version: 01.01.2020
Status: e Freigabe
Seite 2 von 2



Qualitdtssicherung. Vom Landwirt bis zur Ladentheke.

QS. Ihr Priifsystem
fiir Lebensmittel.

Schulungsnachweis

Dowod szkolenia

[] Hygieneschulung gemaB Anforderung 4.1.5 Leitfaden
Erzeugung bzw. QS-GAP Erzeugung Obst, Gemlise,
Kartoffeln

Szkolenie higiena zgodnie z 4.1.5 Wytyczng QS-GAP
Produkcja owocdw, warzyw, ziemniakow

[] Schulung zu Unfall- und Notfallsituationen gemaB

Anforderung 7.1.4 Leitfaden QS-GAP Erzeugung Obst,
Gemuse, Kartoffeln

Szkolenie w sytuacjach wypadkowych i awaryjnych
zgodnie z 7.1.4 Wytyczng QS-GAP Produkcja owocow,
warzyw, ziemniakéw

Schulungstitel - tytut szkolenia:
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Teilnehmer - Uczestnikow:

Qualitdtssicherung. Vom Landwirt bis zur Ladentheke.

QS. Ihr Priifsystem
fiir Lebensmittel.

Name, Vorname

Nazwisko, Imie

Datum

Data

Unterschrift

Podpis

QS Fachgesellschaft Obst-Gemiise-
Kartoffeln GmbH
SchedestraBe 1-3, 53113 Bonn

Tel +49 228 35068-0, info@g-s.de Schulungsnachweis - Dowéd szkolenia

Geschaftsfuhrer: Dr. H.-J. Nienhoff

Musterformular

Version: 01.01.2020
Status: e Freigabe
Seite 2 von 2



Gefahrdungsanalyse Arbeitsplatz

Betrieb:
O Tierhaltung: Tierarten Anzahl:
O Kraftstofflager: Diesel O Pflanzenschutzmittellager
O Dingemittellager: Dingerart: Menge: t
Gefiahrdungsmoglichkeit Geféhrdung SchutzmaBnahmen
Bauliche Einrichtung O kein - gering
O mittel
O nicht anwendbar
Umgang mit Gefahrstoffen (PSM-Lager, 8ke_i?; gering Verzeichnis der verwendeten Gefahrstoffe
mitte

Dungemittellager, Kraftstofflager,
Kalkstickstofflager, Beflillen der Spritze)

O nicht anwendbar

Kenntnis der Bedeutung von
Gefahrensymbolen

O kein - gering
O mittel
O nicht anwendbar

Hautkontakt vermeiden

O kein - gering
O mittel
O nicht anwendbar

Aerosole, Staube und Dampfe nicht einatmen

O kein - gering
O mittel
O nicht anwendbar

Personliche Schutzausriistung benutzen

O kein - gering
O mittel
O nicht anwendbar

Betriebsanweisung gemal §20 GefStoffV

Gefahr von Allergien (z.B. Tierhaltung, PSM-
Lager, Pflanzensafte)

O kein - gering
O mittel
O nicht anwendbar

Hautkontakt vermeiden
Verwendung personlicher Schutzausristung

Exogen verursachte Hauterkrankungen
(mechanische, chemische oder thermische
Fehlbelastung der Haut)

O kein - gering
O mittel
O nicht anwendbar

Hautschutz, Hautpflege
Aggressive Materialien nicht mit ungeschitzten
Handen verarbeiten

Allergische Erkrankungen der Atemwege O kein - gering Verwendung der personlichen
(Einatmen von Aerosolen oder Stauben) O mittel Schutzausriistung
O nicht anwendbar
Umgang mit geféhrlichen Maschinen, Geraten 8'(9_1“ gering Unterweisung der Mitarbeiter im Umgang mit
mitte H
Quetschgefahr O nicht anwendbar den Maschinen
Absturzgefahr O kein - gering
O mittel
O nicht anwendbar
Gefahr durch Einzug O kein - gering
O mittel
O nicht anwendbar
Staplerverkehr gke_i?; gering Anweisungen und Warnhinweise bezliglich
mitte
O nicht anwendbar Staplerverkehr
. . . . O kein - gering .
Betriebsspezifische Gefihrdungen eintragen | O mittel Notwendige MaRnahmen:

1.

2.

O nicht anwendbar

zu 1.

Zu 2.

Bitte ankreuzen:

O Gesamt-Gefahrdung im Betrieb wird aufgrund der Analyse als mittel eingeschatzt

O Gesamt-Gefahrdung im Betrieb wird aufgrund der Analyse als kein -_gering eingeschatzt

Folgende Anweisungen gelten bei:
O PSM-Lagerung

O Dingemittellagerung
O Kraftstofflagerung

O Staplerverkehr

Datum:

Unterschrift

FO-27

Alarmplan, Betriebsanweisung Pflanzenschutzmittel, Anwenderschutz
Betriebsanweisung Dingemittel
Betriebsanweisung Diesel
Betriebsanweisung Staplerverkehr
O betriebsspezifische Anweisungen der Berufsgenossenschaften

713




Alarmplan/Notfallplan

Mitarbeiter erkennen und melden an :

Brand/ Explosion [Unfall/ Erkrankung|Austritt gefahrlicher Stoffe Meldung Uber

Umweltbeeintrachtigungen

Gefahrdende Ereignisse im
Umfeld Bedrohungen

Wichtige Rufnummern Inhalt der Meldung
Ruhig und deutlich sprechen!

Feuerwehr: 112 1. Wer meldet?
Rettungsdienst: 112 2. Was ist passiert?
Arzt/Krankenhaus: 3. Wo ist es passiert?
Polizei: 110 4. Wie viele Verletzte?
Stromversorger: 5. Welche Art von Verletzungen?
Gasversorger: Warten auf Ruckfragen!
Wasserversorger:

Interne Information im Gefahrfall an:

Name Telefon Handy

Ersthelfer

Betriebsleiter

Standort

Sammelstelle fir die Belegschaft bei Betriebsalarm:

FO-28 714




Alarmplan/Notfallplan

Allgemeine Verhaltensregeln

1. Feuer im Betrieb

Feuerwehr alarmieren

Gefahrdete Bereiche von Personen raumen, festgelegten
Sammelplatz aufsuchen und Anwesenheitskontrolle durchfihren
Entstehungsbrand bekampfen, soweit gefahrlos moglich
Zufahrts- und Angriffswege fur die Feuerwehr freihalten
Feuerwehr einweisen

Anordnungen der Einsatzleitung befolgen

Keine Aufzige benutzen

Betroffene Nachbarschaft warnen

2. Unfall mit Verletzten

Krankenwagen anfordern, Zahl der Verletzten angeben
Verletzte bergen, erste Hilfe leisten

Krankenwagen einweisen

Vorgesetzte informieren

Im Bedarfsfall technische Hilfe bei der Feuerwehr anfordern

FO-28 714



Teilnehmerliste Schulung

Themen:
(bitte ankreuzen)

O Hygienerichtlinie, Infektionsschutz

O Sicherheit und Unfallverhtitung am Arbeitsplatz (Umgang
mit gefahrlichen Maschinen, usw.)

O Vorgehensweise bei Unfallen und Notfallen

O Anwenderschutz beim Umgang mit Pflanzenschutzmitteln

O Anwenderschutz beim Umgang mit Dingemitteln

O Anwenderschutz beim Umgang mit Keimhemmungsmitteln

O Ruckverfolgbarkeit

O Angebotsuntersuchungen

O weitere betriebsspezifische Themen:

Datum: Uhrzeit: von bis Uhr Referent:

Sprache:

Vor- und Nachname Aufgabenbereich (Betriebsleiter, Unterschrift
Mitarbeiter, Aushilfe, Azubi)

Datum: Unterschrift:

FO-29 41.5-7.1.4/5




Beschwerdeformular Nr.

1. Beschwerdeeingang

Datum:
O per Fax O telefonisch O anonyme Abgabe
O per Post O per mail

aufgenommen von:

Vorlage am:

Name des Unternehmens (Adresse, Telefon, Ansprechpartner)

2. Angabe zur Beschwerde

Beschreibung der Beanstandung

Bezug
1. Kontrolle, Mangelbericht

2. betroffener Mitarbeiter

Griinde

3. Behandlung der Beschwerde

Frist erledigt
am

erledigt
von

AbhilfemalRnahmen

Ergebnis

Folgemafinahmen

Verantwortliche

Datum

Unterschriften

Unterschriften aller am
Beschwerdeverfahren Beteiligten

O im letzten Jahr keine Beschwerden eingegangen

FO-30

Datum, Unterschrift:




Ruckrufverfahren

Die EU-Verordnung 178/2002 fordert die Ruckverfolgbarkeit von Lebensmitteln, Futtermitteln, der
Lebensmittelgewinnung dienender Tiere, sonstiger Stoffe
In allen Produktions-, Verarbeitungs- und Vertriebsstufen ist die Rickverfolgbarkeit sicherzustellen.

1. Griinde fur ein Riickrufverfahren:
Verunreinigung der Produkte durch

Ol (Olschaden an Motor, Fahrzeug etc.),
Verunreinigte Transportfahrzeuge,

Werkzeuge oder andere Fremdkorper (z.B. Glas),
Brand, oder Unfall

Rickstande von Pflanzenschutzmitteln

Ruckstéande von Keimhemmungsmitteln

2, Planung des Riickrufs

An wen wurde geliefert?
Sind noch Restbestande der Ware im Feld oder im Lager?
Ist eine Verbrauchergefahrdung auszuschlieRen (Lebensmittelsicherheit)?

Wer ist davon in Kenntnis zu setzen (Behorden (Lebensmitteliiberwachung),
Abnehmer, Mitarbeiter, Spediteur, Bundler, Zertifizierungsstelle usw.)?

Welche Gegenmalinahmen kénnen von uns sofort eingeleitet werden?

3. Durchfiihrung des Riickrufs (Verfahrensanweisung)

Alle im eigenen Lager oder auf dem Feld verbleibenden von der
Rickrufaktion betroffenen Partien werden gesperrt und nicht mehr
ausgeliefert

Sind alle bendtigten Angaben (siehe Punkt Planung) zusammengetragen,
werden die Betroffenen durch den Betriebsleiter informiert

Information an Zertifizierungsstelle

Ggf. Organisation der Rickholung von den einzelnen Abnehmern
Kontrolle aller eingehenden Partien

Entscheidung Uber die Verwertung/Entsorgung der fehlerhaften Partien
Dokumentation der Ruckrufaktion

Jahrlich ist ein theoretischer Probelauf dieser Rlickrufaktion durchzufiihren. (Formular Test
Ruckrufverfahren)

Liste der wichtigsten Telefonnummern

Firma Name Telefonnummer
Weuthen 02163-948-8
Bundler REKA 02152-9909921
Zertifizierungsstelle Agrar Control GmbH 02151 - 4111 513
Lebensmitteliberwachung

Verantwortlicher fiir Riickruf auf dem Betrieb:

FO-32




TEST Ruckrufverfahren (Bitte ausfullen)

Welche Ware ist betroffen?

Sorte: Lieferdatum: Chargennummer:
Schlag:

Lager:

ausgelieferte Menge: verbleibende Menge (im Lager bzw. im Feld):

Grund des Riickrufs (Was ist passiert?)

Mégliche Auswirkungen auf den Verbraucher:

Wer ist zu informieren? (z.B. Kunden, Behtrden, Spediteure, Zertifizierungsstelle usw.)

Name Ansprechpartner Telefon-Nr.

Kunde:

Spediteur:

Zertifizierungsstelle:

Behorde:

Sonstige:

Getroffene KorrekturmaBnahmen (z.B. Sperren verbleibender Ware, Beauftragung weitere
Analyse)

Erfolg der Riickrufaktion
O Ware ware erfolgreich zuriickgerufen worden

O Ware ware nicht vollstandig zurtickgerufen worden

Datum: Unterschrift Durchfiihrender

FO-33 Seite 1 von 1
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MaBnahmenplan bei Uberschreitung gesetzlicher Héchstmengen
von Pflanzenschutzmitteln in Ernteprodukten

WY

Wird festgestellt, dass es bei dem Produkt zu einer Uberschreitung der
Ruckstandshéchstmengen gekommen ist, sind folgende MalRnahmen unverztglich
einzuleiten

Feststellen um welche Partien es sich handelt

e Vorlaufiges Sperren verbleibender Ware im Feld oder im Lager (keine weitere
Vermarktung)

e Anhand der Unterlagen (Lieferscheine usw.) feststellen, welcher Abnehmer mit
der Ware beliefert wurde

e Information der Abnehmer, sofortiger Ruickruf der Partien (s. Rickrufverfahren)

e Information an Zert.-Stelle

e Feststellen der moglichen Ursache (Kontrolle der Schlagaufzeichnungen,
Nachbarflachen, vorherige Kulturen, usw.)

¢ \Wenn maoglich, Einschicken einer zweiten Vergleichsprobe an das Labor zur
Kontrolle der Ergebnisse

e ggf. Hinzuziehen weiterer Experten

e Bei Bedarf Entsorgung

Verantwortlicher auf dem Betrieb:

FO-35
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GESPERRT

Produkt/Ware:

Grund der Sperrung:

Sperrung durch: Datum:

(Mitarbeiter)

Freigabe durch : Datum:

(Mitarbeiter)

FO-40 3.10.5



Qualitatssicherung Nachbau und Eigenvermehrung

Kulturart:

Standort der Flache bzw. Flachenbezeichnung:

Sorte:

Kontrollplan

Nr.

Datum oder
Stadium der Pflanze

Pflanzenkrankheit oder Kontrollart Kontrolleur
Schéadling

Ergebnis der Einzelkontrollen:

Nr.

Ergebnis der Kontrolle

Gdf. erforderliche MaRnahme

1

Endbeurteilung des Pflanzgutes aus Eigenvermehrung:

Das Pflanzgut ist nach den oben aufgefiihrten Untersuchungen und Kontrollen als frei
von sichtbaren Schadlingen und Krankheiten anzusehen und flir den weiteren Anbau

Das Pflanzgut ist aufgrund der oben festgestellten Befunde nicht flir den weiteren

O

geeignet.
O

Anbau geeignet.
Datum:

Unterschrift:




Qualitdtssicherung. Vom Landwirt bis zur Ladentheke.

Hygienecheckliste

QS. Ihr Priifsystem
fiir Lebensmittel.

Die EU-Lebensmittelhygiene-Verordnung gilt fir alle Produktions-, Verarbeitungs- und Vertriebsstufen fir
Lebensmittel, einschlieBlich der Beférderung, der Lagerung und der Behandlung von Primdrerzeugnissen
am Erzeugungsort, einschlieBlich der korrekten Verwendung von Pflanzenschutzmitteln und Bioziden.
Sobald Gemlise oder Obst also behandelt (z.B. durch Waschen, Umfillen, Kiihlen, Lagern, Beférdern,

Schneiden, Blindeln), gelagert oder beférdert wird, unterliegen die Betriebe der

Lebensmittelhygieneverordnung.

Kriterium

Wer ist

verantwortlich
?

Erfiillt

Ja

Nein

Bemerkung

Allgemeine Anforderungen

Rauchverbot

In den Arbeitsraumen und wahrend der Arbeit

Deutlich sichtbare Hinweisschilder in den
Raumen

Einweisung in Hygiene beim Umgang mit Obst und Gemiise sowie Speisekartoffeln

Mitarbeiterschulung

Einweisung der Saisonarbeiter

Themen:

B Sauberkeit

B Sorgsamer Umgang mit dem Erntegut,
keine Fremdkd&rper im Erntegut

M Abfallentsorgung

Toiletten

Wasserspuilung vorhanden

Mit Handwaschbecken ausgestattet

Sauberkeit gewahrleistet

Handwaschbecken

Warm- und Kaltwasserzufuhr vorhanden

Geeignete Reinigungsmittel vorhanden

Papier- oder Einmalhandticher vorhanden

Sauberkeit gewahrleistet

Mdillbehalter

Geeignete, einwandfreie Behaltnisse

Abfalllager

Separate, geeignete Vorkehrungen fir die
Milllagerung und-entsorgung

Frei von Schadlingen und Ungeziefer

Musterformular

Hygienecheckliste

Stand: 15.11.2021
Seite 1 von 3



Qualitédtssicherung. Vom Landwirt bis zur Ladentheke.

QS. Ihr Priifsystem
fiir Lebensmittel.

Kriterium Wer ist Erfillt Bemerkung
verantwortlich
? Ja Nein

Erste-Hilfe-Kasten in der Nahe des Arbeitsbereiches

Innenbereich - gut sichtbar vorhanden

AuBenbereich - gut sichtbar vorhanden

Anforderungen an raumliche und technische Ausstattungen

Sauberkeit der Raume

Reinigungsplan vorhanden

Sauberkeit der Transportfahrzeuge

Sauberkeit nachgewiesen/gewahrleistet;
MaBnahmen zur Reinigung vorhanden

Transport des Ernteguts

Sauberkeit der
Transportbehdlter(Reinigungsplan) gewdhrleistet

Waschen des Ernteguts

Geeignete Vorrichtungen vorhanden

Sauberkeit gewahrleistet

Qualitat des Waschwassers (Trinkwasserqualitat)

Korrosionsbestandiges Material

Tische, Schneidbrenner, Schneidwerkzeuge

Sauberkeit gewahrleistet

Sortieranlagen

Sauberkeit gewahrleistet

Verpackungsanlagen

Sauberkeit gewahrleistet

Datum Unterschrift

Gender Disclaimer

Aus Griunden der besseren Lesbarkeit und leichteren Verstandlichkeit verwendet QS in einschldgigen Texten das in der deutschen
Sprache Ubliche generische Maskulinum. Hiermit sprechen wir ausdricklich alle Geschlechteridentitaten ohne wertenden Unterschied
an.

Musterformular Stand: 1.5.11.2021
Hygienecheckliste Seite 2 von 3



Qualitatssicherung. Vom Landwirt bis zur Ladentheke.

QS. Ihr Priifsystem
fiir Lebensmittel.

QS Fachgesellschaft Obst-Gemiise-

Kartoffeln GmbH

SchedestraBe 1-3, 53113 Bonn

Tel +49 228 35068-0, info@qg-s.de Musterformular Stand: 15.11.2021
Geschéftsfuhrer: Dr. A. Hinrichs Hygienecheckliste Seite 3 von 3
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&1QS

Meldebogen fiir den Ereignisfall (Ereignisfallblatt)

Obst, Gemuse, Kartoffeln

mit Hinweisen zum richtigen Umgang mit Ereignis- und Krisensituationen

Was miissen Sie im Ereignis-
und Krisenfall veranlassen?

1. Nehmen Sie telefonisch oder per E-Mail
Kontakt zu QS auf. Informieren Sie uns mit
dem Meldebogen so konkret wie mdglich
Uber das kritische Ereignis.

Samtliche Informationen aus der Meldung be-
handeln wir vertraulich.

So erreichen Sie QS:

Montag - Freitag, 8:00 bis 17:00 Uhr
Telefon: +49 (0) 228 35068-0
Telefax: +49 (0) 228 35068-10

AuBerhalb der Geschaftszeiten, am Wo-
chenende und an Feiertagen:
Telefon: +49 (0) 228 35068-288

E-Mail: Ereignisfall@qg-s.de

2. Informieren Sie gegebenenfalls folgende
Personen, Aufsichtsbehérden und Unterneh-
men telefonisch (ber die Geschehnisse:

a) Ihr Lebensmitteliiberwachungsamt

b) Ihre Abnehmer (z. B. Erzeugerorganisa-
tion, GroBhandel, LEH)

c) Ihre Zulieferer (z. B. Vermehrungs-/ An-
zuchtbetriebe, Landwirte, Erzeugerorga-
nisationen)

d) Ihren Anbauberater bzw. Ihre fir
Pflanzenschutz zustdndige Dienst-
stelle (z. B. Umweltamt, Landwirt-
schaftskammer)

3. Informieren Sie gegebenenfalls Ihre
Mit-arbeiter Uber die Geschehnisse. Weisen
Sie diese an, gegenlber Dritten (z. B.
Kunden, Journalisten) von jeder AuBerung
abzusehen und entsprechende Anfragen
direkt an die fur diesen Fall autorisierte
Person weiterzuleiten.

Was passiert nach Eingang Ihrer
Ereignismeldung bei QS?

In enger Abstimmung mit Ihnen unterstitzt QS
Sie in Ihrem Krisenmanagement. Dabei geht es
um alle MaBnahmen, die helfen, einen Schaden
von Ihrem Betrieb, anderen Systempartnern
und vom QS-System abzuwenden und die
bestehenden Probleme mdglichst schnell zu
I6sen.

Allerdings: Unterstlitzung gewahren und
Schaden abwenden kdénnen wir nur, wenn Sie
uns zeitig und konkret informieren.

Was sind , kritische Ereignisse™?

Zu einem kritischen Ereignis flr den
einzelnen Systempartner, die betroffene
Stufe oder das gesamte QS-System kann
jedes  Vorkommnis werden, bei dem
Gefahren flr Mensch, Tier oder Umwelt
oder flr das Vertrauen in Le-bensmittel im
Ganzen drohen.

Ereignisse, von denen Sie als Erzeuger ganz
konkret betroffen sein kdénnen, sind bei-
spielsweise:

e Ein von Ihnen in den Verkehr gebrachtes
Lebensmittel entspricht nicht den Anforde-
rungen an die Lebensmittelsicherheit (z B.
wegen Ruickstandsiberschreitungen).

e Ihr Betrieb wird behordlich gesperrt (z. B.
wegen Pflanzenerkrankung).

e Die Medien berichten negativ oder reiBe-
risch Uber Ihren Betrieb.

e Ein von Ihnen eingesetztes Betriebsmittel
enthalt Schadstoffe.

e Sie sind in eine Warenruckrufaktion einge-
bunden.

Wann miissen kritische Ereignisse
gemeldet werden?

Neben Ihren Informationspflichten gegenliber
QS sind Sie in vielen Fallen auch den Auf-
sichtsbehdrden gegeniiber meldepflichtig.

Eine Meldepflicht besteht insbesondere dann,
wenn ein in den Verkehr gebrachtes Lebens-
mittel mdglicherweise nicht den Anforderun-
gen an die Lebensmittelsicherheit entspricht.
Grundsatzlich muss jeder Einzelfall ernst ge-
nommen werden.

Wer kann den Meldebogen nutzen?

Der Meldebogen soll den Systempartner, die
Obst, Gemise und Kartoffeln erzeugen, bear-
beiten oder handeln, bei der Meldung an QS
und der Erstinformation der zustandigen Auf-
sichtsbehorde helfen.

Bitte bewahren Sie ihn an gut erreichbarer
Stelle zusammen mit Ihren Unterlagen zum
eigenen Krisenmanagement auf.

Version: 01.04.2023
Status: Freigabe
Seite 1 von 3

Qualitatssicherung - Vom Landwirt bis zur Ladentheke.



Meldung eines Ereignisfalls

Obst, Gemuse, Kartoffeln

An die QS Qualitdt und Sicherheit GmbH

Telefax: +49 (0) 228 35068-10 oder E-Mail: Ereignisfall@q-s.de
Ansprechpartner: - Thomas May Tel. +49 (0) 228 35068-180
- Oliver Thelen Tel. +49 (0) 228 35068-130
Notfalltelefon: Tel. +49 (0) 228 35068-288 auBerhalb der Geschéftszeiten, an Wochenenden

und Feiertagen, im Notfall

Nach Art. 20 der Verordnung (EG) 178/2002, nach § 44 a des Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuchs
(LFGB) und nach weiteren gesetzlichen Vorschriften kénnen Sie auch zur Meldung des Ereignisses an die
zusténdige Behorde verpflichtet sein.

An die zustandige Behorde
(z. B. Amt fir Lebensmitteliberwachung, Pflanzenschutzamt)
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Telefon- und Faxnummer (Mit VOrwahl) i .. e e e e e e aeneens

Angaben zum Betrieb

Produktionsart*: |:|Erzeugung Obst, Gemlise, KartoffelrEFroBhandel Obst, GemiUse, Kartoffeln

Lebensmitteleinzelhandel Obst, Gemiise, Kartoffeln Logistik Bearbeitung/Verarbeitung
Name des Unternehmens (der Handelskette): ... e
QS-SystempartnernUMMEr (QS-ID )i .iui it et e et s st sttt a s e
Name des Betriebs (der Fillale): ... et et e r e s
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Krisenmanager/ ANSPrECh D artNer: ... e e e e e
Telefon- und FaXNUMMEr: ....oiiiiiiiiiiiiiieie e rereeeeaes Mobilnummer: ...
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* Bitte zutreffende Produktionsart ankreuzen. Version: 01.04.2023
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Angaben zum Ereignis

1. Was ist passiert?

Angaben zum betroffenen Produkt/Befund

A = T =T 0 1=Y.4=1 Tl 1 4 U1 o e [ PP
Menge/Flache: ....ccooiiiiiiiiiiiie davon als QS-Ware im Verkehr: ....ooiiiiiiiiiiiiiiie e
Ty ge) =T (=T () B F= e[ A o 1= PP

Art des Befunds (z. B. Pflanzenschutzmittelrlickstand, Hygienemangel): ......c.coiiiiiiiiiiiiiiiiiii e

Stempel

UNtersChrift: oo i i e i e
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